
Kapari,  ülkemizde Akdeniz ikliminin hakim olduğu
yerlerde yetişen, çalımsı yapıda olan bir bitkidir.
Potasyum, fosfor ve kalsiyum yönünden zengin olan
kapari,  tohum halinde yetişiyor ve Ağustos-Eylül
aylarında küçük karpuzlara benzeyen meyvelerden ise
ürün elde ediliyor. 

Sebze, balık ve et yemeklerinde tuz yerine yemeğin
içine serpilerek tüketilebilir. Genellikle turşu
şeklinde de kullanılır. Kapari turşusu domates sosuna
eklenerek et soslarında ve pizzaların içinde
baharatlarla birlikte kullanılabilir. Günümüzde son
zamanlarda kızartılarak salataların içerisinde
sunulur.

KAPARİ ÇİÇEĞİ 

 185 gr x  12 adet

Raf Ömrü: 24 Ay
Ürün boyutları: 11-13 mm. 




